




※洋食ブッフェメニューは25名様から、その他は8名様から承ります。

※ご宴会は2時間。延長は30分毎￥500
※仕入れの状況によりメニュー内容が変更になる場合がございます。

カフェ フルーツ盛り合わせ フルーツ盛り合わせ

カフェ オリジナルデザート
カフェ

サフラン風味バターライス ポークソティー、トマトフォンデュ添えｶﾞｰﾘｯｸ香味 白身魚のワイン蒸しワサビ風味焼き

杏仁豆腐

サフラン風味バターライス

ポークソティー、トマトフォンデュ添えｶﾞｰﾘｯｸ香味

フルーツ盛り合わせ 茶そば冷製

アイスバインのカレーソースで食

白身魚のワイン蒸しワサビ風味焼き 茸入りオムレツ、甘酢ソース 若鶏の唐揚げ　レモン添え

アイスバインのカレーソースで食

ターキブレストの焼きなす巻き 芝海老のチリソース煮

白身魚のワイン蒸しワサビ風味焼き 魚介のシーフードグラタン

ポークソティー、トマトフォンデュ添えｶﾞｰﾘｯｸ香味

若鶏の唐揚げ レモン添え 茶そば ミックスサンドウィッチ

ターキーブレストの焼きなす巻き 若鶏の唐揚げ　レモン添え エスカルゴのブルゴーニュ風

コールドミートとチーズの盛り合わせ コールドミートとチーズの盛り合わせ 鮪のタタキマリネとカジキマグロ薫製

ミックスサンドウィッチ ミックスサンドウィッチ 真つぶ貝のシーザーサラダ仕立て

カジキマグロの薫製とイカエスカベーシュと ボイルダコのマリネとイカのエスカベーシュ パテ・テリーヌメゾンとレタスのベーコン巻き

蒸し合鴨冷製サラダ仕立て ノルウェー産ｽﾓｰｸｻｰﾓﾝと芝海老カクテル ﾉﾙｳｪｰ産ｽﾓｰｸｻｰﾓﾝとﾁｰｽﾞの盛り合わせ

洋食ビュッフェ　￥5,000　全14品 洋食ビュッフェ　￥6,000　全15品 洋食ビュッフェ　￥7,000　全16品

スモークサーモンカルパッチョ木耳添え カジキマグロの薫製　木耳添え ローストビーフ冷製　ロシア風イクラ添え

カフェ 筍とソーセージミート入りリゾットフルーツ杏仁豆腐

メロン

オリジナルデザート

カフェ

筍とソーセージミート入りリゾット 蒸し合鴨オレンジソース　ポテトパイ添え 白身魚のポーピエット　チーズ焼き

フルーツ杏仁豆腐 筍とソーセージミート入りリゾット ローストビーフ、温野菜、レフォールソース

白身魚のワイン蒸しワサビ風味ｵﾗﾝﾃﾞｰｽﾞ焼き 帆立貝白雪菊花あんかけ 鮟鱇唐揚げ・ハタ洋酢風味揚・ソフトシェル唐揚

若鶏のロティトマトフォンデュ添えｶﾞｰﾘｯｸ香味 白身魚のワイン蒸しワサビ風味オランデーズ焼き 金目鯛淡雪むし蟹あんかけ

海老ワンタン蟹玉あんかけ 松茸が香る玉子スープ 車海老のチリソース煮

茶碗蒸し 公魚・しそあげ蟹湯葉揚ハム入・マッシュポテトフライ フカヒレ玉子スープ

蒸し合鴨冷製チーズと木耳添え スモークサーモンとイカのエスカベーシュ テリーヌメゾンとレタスベーコン巻き

具沢山野菜スープ 芝海老のチリソース 蒸し合鴨冷製オレンジと木耳添え

刺身三点盛 刺身三点盛り 鯛姿造り入り盛り合わせ

スモークサーモンとイカのエスカベージュ ミニッツローストビーフ冷製、テリーヌメゾンとで ﾉﾙｳｪｰ産ｽﾓｰｸｻｰﾓﾝ、ロシア風キャビア添え

【デザート】いちごムース　ハネジューメロン 【食事】茶そば

【デザート】いちごムース　ハネジューメロン

和洋ミックス大皿　￥6,000　全11品 和洋ミックス大皿　￥8,000　全13品 和洋ミックス大皿　￥10,000　全14品

【食事】そば 【蒸物】茶碗蒸し 【中皿】真鱈白子揚出し

【デザート】いちごムース　ハネジューメロン 【食事】そば 【肴物】あんきも西京漬

【揚物】海老ワンタン蟹玉あんかけ 【揚物】あんこう唐揚　ハタ洋酢風味揚

【蒸物】茶碗蒸し

【揚物】わかさぎしそ揚

　　　　　ソフトシェル唐揚　　　　　ハム入りマッシュポテトのフライ　かに湯葉揚

【鉢魚】若鶏にんにく風味焼　付合せ　はじかみ 【鉢魚】まな鰹ふくさ焼　付合せ　はじかみ 【鉢魚】河豚祐庵焼　付合せ　はじかみ

【煮物】炊き合せ 【煮物】炊き合せ 【煮物】炊き合せ

【お造り】3点盛 【お造り】4点盛

【突出】氷頭なます　たらこうま煮

【前菜】焼イカチャーシュー

　　　　　銀杏けんちん焼　ふぐ白子真丈 　　　　　鴨ロース　海老団子　　　　　海老団子　銀杏けんちん焼

【前菜】焼イカチャーシュー　海老団子 【前菜】一口焼イカ　銀杏ふくさ焼　ふぐ白子真丈

和食卓盛　￥5,000 和食卓盛 ￥6,500 和食卓盛　￥8,000

オリジナルデザート（ガトーケーキ） メロン

カフェ オリジナルデザート（ガトーケーキ）

カフェ

フルーツ杏仁豆腐 茶そば冷製 ローストビーフ温野菜 レフォールソース

カフェ 季節のフルーツ 茶そば冷製

若鶏のロティトマトフォンデュ添えｶﾞｰﾘｯｸ香味 白身魚のポーピエットチーズ焼き 車海老のチリソース煮

筍とソーセージミート入りリゾット 蒸し合鴨オレンジソース、ポテトパイ添え 白身魚のポーピエットチーズ焼き

甘海老フライとオニオンリング タルタル添え 野菜のキッシュ、枝豆ステック添え フカヒレ玉子スープ

具沢山野菜スープ テリーヌメゾンとレタスのベーコン巻き

白身魚のワイン蒸しワサビ風味ｵﾗﾝﾃﾞｰｽﾞ焼き 芝海老のチリソース煮 エスカルゴのココット焼き、ブルゴーニュ

蒸し合鴨冷製チーズと木耳添え 鮪のタタキマリネとイカのエスカベーシュ テリーヌメゾンとレタスベーコン巻き

蒸し合鴨冷製オレンジと木耳添え

野菜のキッシュ、枝豆ステック添え フカヒレ入り玉子スープ カジキマグロのスモークとイカのカクテル

スモークサーモンとボイルタコマリネ ローストビーフ冷製ロシア風イクラ添え ﾉﾙｳｪｰ産ｽﾓｰｸｻｰﾓﾝ、ﾛｼｱ風ｷｬﾋﾞｱ添え
するめイカのエスカベーシュとレタスのベーコン巻き ノルウェー産スモークサーモン、木耳添え 鮪の真空調理マリネとタコマリネ

カフェ

オリジナルデザート

【突出】ホタテ酒盗和へ 【突出】氷頭なます　たらこうま煮

【お造り】3点盛

忘・新年会メニュー　（2011年11月14日～2012年2月29日）

全プランフリードリンク（ビール・ウイスキー・焼酎・日本酒・ワイン・ジュース・ウーロン茶）

洋食卓盛　￥5,000　全11品 洋食卓盛　￥7,000　全13品 洋食卓盛　￥8,000　全14品
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